CORTE /. ’SIGNORI

VINI DI VERONA

VALPOLICELLA

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Colore: rosso rubino.

Profumo: caratteristico e fruttato, che
ricorda ciliegie e marasche.

Sapore: sapido, armonico, di buon corpo, da
bere giovane.

VINIFICAZIONE

Fermentazione: in ottobre, per ca. 10 giorni.
Maturazione: 6 mesi in acciaio.
Affinamento in bottiglia: 1 mese.

VITIGNI

Corvina, Rondinella, Molinara

VALPOLICELLA
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DATI ANALITICI

Mule mu 125% Gradazione aleolica: 12,50% vol

Acidita totale: 5,80 gr/lt
Estratto secco netto: 23,00 gr/It
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